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ASPORTO



la CAFFETTERIA



CREMOSO € 4
Crema al cioccolato bianco, crema di 
caffè, crema di panna, nocciole pralinate. 

AMARETTO € 5
Crema al cioccolato, crema all’amaretto, 
croccante di mandorla, caffè espresso, 
panna montata, granella d’amaretto.

CROCKAFÈ € 5
Latte condensato, nutella, caffè 
espresso, panna montata, nocciole 
tostate, cacao in polvere.

PISTACCHIOSO € 4
Crema al pistacchio, cioccolata calda, 
crema di latte calda, granella di 
pistacchio, caffè in polvere.

NOCCIOLOSO € 4
Crema alla nocciola, meringhe, crema di 
caffè, panna montata, nocciole tostate.

MAROCCHINO € 3
Cioccolata calda, caffè espresso, 
crema di latte calda, cacao in polvere.

CAFFÈ € 1,2 
espresso / decaffeinato

CAFFÈ € 1,6 
d’orzo / ginseng

CAFFÈ CALDO CON PANNA € 2,8

CAFFÈ ALL’AMERICANA € 1,5

CREMA DI CAFFÈ € 2,5

CREMA DI CAFFÈ 
CON PANNA € 3

i CAFFÈ CLASSICI

i CAFFÈ SPECIALI

LATTE BIANCO € 1,5

LATTE MACCHIATO € 1,8

CAPPUCCINO € 2

CAPPUCCINO DI SOIA € 2,5

CAPPUCCINO 
SENZA LATTOSIO € 2

SPREMUTA D’ARANCIA € 3,5
servita con ghiaccio

TÈ FREDDO AL LIMONE € 2,8

TÈ FREDDO ALLA PESCA € 2,8

TÈ FREDDO CON GRANITA € 2,8

SUCCO DI FRUTTA € 2,6
Ace, ananas, pera, pesca, fragola, mirtilli.

GRANITA € 2,8
Pesca, limone, fragola.

GRANITA CON PANNA € 2,8

DOLCE LATTE € 5
Crema di caffè, vaniglia, crema al 
cioccolato, crema di panna, croccante 
di mandorla.

ESPRESSO CREMA 
& CANNELLA € 5
Latte condensato, caffè espresso, crema 
di latte calda, cannella in polvere.



ENGLISH BREAKFAST € 3
Miscela classica di ottimi tè neri, per chi al mattino preferisce un sapore deciso 
con sfumature acidule.

TÈ CEYLON LIMONE € 3
Per chi preferisce il tè con l’aggiunta della fetta di limone, molto dissetante, 
rinfrescante e aromatico.

TÈ CEYLON ZENZERO € 3
Il segreto di questa specialità sta nel dosaggio della radice di zenzero 
dal profumo stuzzicante.

TÈ DETEINATO € 3

SENCHA TÈ VERDE € 3
Il sencha rappresenta il tè verde per eccellenza. Il gusto varia da dolce ad appena aspro. 
La lavorazione delle foglie avviene a vapore, secondo il metodo giapponese, al fine di 
prevenire l’ossidazione, mantenendo così inalterate le caratteristiche organolettiche e le 
proprietà del tè.

CAMOMILLA € 2,5
Gli effetti rilassanti della camomilla si manifestano con infusioni brevi. Se si lascia 
in infusione oltre 1-2 minuti si ottiene l’effetto contrario. Invece con infusioni di oltre 
10 minuti si sviluppano sostanze come tannini e catechine, note per le loro proprietà 
antiossidanti e antitumorali.

i TÈ

i CENTRIFUGATI

SUCCO DI CAROTE € 6
Carote, limone, arancia.

SUCCO D’ANANAS € 6

SUCCO ECUADOR € 6
Ananas, fragola, arancia, zenzero.

SUCCO MELA € 6

“drinks a base di frutta e/o verdura, ricchi 
di vitamine e sali minerali, per chi ha 
voglia di un drink fresco, dissetante e 
salutare. Serviti con ghiaccio”



i CORNETTI e le SFOGLIE

le CROSTATE

CORNETTO INTEGRALE 
AL MIELE € 1,4

CORNETTO CEREALI 
E FRUTTI DI BOSCO € 1,4

CIAMBELLA FRITTA € 1,4

CIAMBELLA AL FORNO € 1,4

BRIOCHE VUOTA € 0,6

CONCHIGLIA AL LATTE € 1,8
Crema di latte.

LEMONITO € 1,8
Crema al limone.

CORNETTO CREMA € 1,4

CORNETTO MARMELLATA € 1,4

CORNETTO NUTELLA € 1,4

CORNETTO PISTACCHIO € 1,4

CORNETTO VUOTO CLASSICO € 1,4

CORNETTO VUOTO VEGANO € 1,4

CORNETTO VEGANO MORE E 
SAMBUCO € 1,4

CORNETTO VEGANO ARANCIA € 1,4

CROSTATA NUTELLA € 3,5

CROSTATA DI MELE  € 3,5
servita con gelato fiordilatte.

CHEESECAKE AL FORNO  € 3,5

TORTINO CIOCCOLATO € 4,5
servito con gelato vaniglia.

LUNETTA ALLE MELE € 1,8
Crema pasticcera e mele. 

TRECCINA ALLE NOCI € 1,8
Marmellata e noci.

TRECCINA AL CIOCCOLATO € 1,8

FAGOTTINO 
AL CIOCCOLATO € 1,8

KRAPFEN AL FORNO € 1,8
(Cioccolato, crema, pistacchio)



la ROSTICCERIA



“CALABRIA” € 2
Mozzarella, prosciutto, salame piccante, besciamella, bacon.

“BASILICO” € 2
Prosciutto, melanzane, mozzarella, pomodoro, grana, basilico.

“TIROLO” € 2
Bresaola, philadelphia, grana, rucola.

“EMILIA” € 2
Mozzarella, mortadella, philadelphia, granella di pistacchio.

RUSTICO € 2
Salame, mozzarella, philadelphia, prosciutto.

CALZONE AL FORNO € 2
Prosciutto, mozzarella. 

CALZONE AI PORCINI € 2
Prosciutto, mozzarella, grana, funghi porcini.

CALZONE SVIZZERO € 2
Emmental, calabrese, mozzarella.

RAVAZZATA AL BURRO € 2
Prosciutto, mozzarella, besciamella.

RAVAZZATA € 2
Ragù di carne e piselli.

ARANCINA BURRO € 2
Mozzarella, prosciutto, besciamella.

ARANCINA CARNE € 2
Ragù di carne e piselli.

PIZZETTA € 2
Pomodoro, mozzarella, origano.

PIZZOTTO € 2
Prosciutto, mozzarella, pomodoro, origano.

CALZONE FRITTO € 2
Prosciutto, mozzarella.

SAPORITO € 2
Prosciutto, mozzarella, wurstel.

ROLLÒ € 2
con wurstel.
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