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ASPORTO



L’aperitivo arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini, viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00



alcolici. aperitivi. frozen. 
analcolici. after dinner. 

distillati. digestivi. birre.
bibite. bollicine. vini.

vini da dessert e marsala.
L’aperitivo arricchito 

da caldi e sfiziosi stuzzichini,
viene servito solo dalle

 
ore 18.00 alle ore 20.00



L’aperitivo arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini, viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00

CAIPIROSKA FRUTTA € 6
Lime, zucchero, vodka, gusto a scelta tra: 
fragola, pesca, mango, cocco.

CAIPIROSKA € 6
Lime, zucchero, vodka.

CAIPIRINHA € 6
Lime, zucchero, cachaca.

CAIPIRISSIMA € 6
Lime, zucchero, rum.

MOJITO € 6
Lime, zucchero, menta fresca, rum, soda.

MOJITO ZENZERO E CANNELLA € 6
Lime, zucchero, menta fresca, rum, soda, 
zenzero e cannella.

MULTI LIQUOR COLLINS
…“drinks dal limitato o giusto tenore alcolico, a base di frutta o sodati, 
per chi ha voglia di un drink fresco, lungo, dissetante, dolce o frizzante. 
Serviti con ghiaccio”…

MOSCOW MULE € 6
Vodka, ginger beer, lime spremuto.

LONDON MULE € 6
Gin, ginger beer, lime spremuto.

SEX ON THE BEACH € 6
Succo d’arancia, succo cranberry, vodka, 
peach tree.

BLOODY MARY € 6
Succo di pomodoro, succo di limone, 
vodka, sale, pepe, tabasco, salsa 
worcestershire.

TOURQUOISE BLUE € 6
Succo d’ananas, *s&s, rum, cointreau, 
blue curaçao.

SCREWDRIVER € 6
Succo d’arancia, vodka.

TEQUILA SUNRISE € 6
Succo d’arancia, tequila, granatina.

CUBA LIBRE € 6
Rum, lime spremuto, top cola.

LONG ISLAND ICED TEA € 6
Vodka, rum, gin, cointreau, *s&s, top cola.

PEARL HARBOR € 6
Succo d’ananas, midori, vodka.

JAPANESE ICE TEA € 6
Vodka, rum, gin, midori, *s&s, top lemon.

CALIFORNIAN BEACH € 6
Malibù, top cola.

MALIBÙ BEACH € 6
Succo d’ananas, malibù, sciroppo fragola.

IL 130 € 6
Montenegro, tonica, lime, zucchero 
di canna.

PALOMA € 7
Tequila, succo di lime, sale, 
soda al pompelmo, sciroppo d'agave.

AMORTENTIA € 7
Vodka, liquore parfait d'amour, 
*s&s, soda.

JOHN COLLINS € 7
Gin, succo di limone, zucchero, 
soda, angostura.

WHISKY E COLA € 6

…“drinks pestati con lime e zucchero anche alla frutta,  
per chi ama il sapore esotico”…

MUDDLE

Moscow Mule

gli alcolici.

   � * s&s preparato di acqua, zucchero, limone.

Caipirissima



ITALICUS SPRITZ € 7
Italicus, prosecco, soda.

HUGO SPRITZ € 7
Sciroppo fior di sambuco, 
foglie menta, prosecco, soda.

ST. GERMAIN SPRITZ € 7
St. Germain, prosecco, soda, 
succo limone.

MIDORI SPRITZ € 7
Vodka, midori, prosecco, soda.

GIN TONIC / GIN LEMON
NIKKA COFFEY € 8

ROKU € 8

HENDRICK’S  GRAND CABARET € 8

HENDRICK’S € 8

MARE € 8

DEL PROFESSORE € 8

MONKEY 47 € 8

BULLDOG € 8

PORTOFINO € 8

ELEPHANT € 8

ETNA € 8

TANQUERAY TEN € 8

TANQUERAY € 7

BOMBAY € 7

BELVEDERE € 8

GREY GOOSE € 8

ABSOLUT  € 7

MOSKOVSKAYA € 7

MARTINI ROYALE € 7
Martini bianco, prosecco, soda.

LIMONCELLO SPRITZ € 7
Limoncello, prosecco, soda.

MANDARINETTO SPRITZ € 7
Mandarinetto, prosecco, soda.

APEROL SPRITZ € 7
Aperol, prosecco, soda.

CAMPARI SPRITZ € 7
Bitter, prosecco, soda.

i NOSTRI SPRITZ

VODKA TONIC
VODKA LEMON

gli alcolici

Italicus Sprits

Mandarinetto Sprits



L’aperitivo arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini, viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00

…“drinks dal deciso tenore alcolico 
per chi ha voglia di degustare. 
Serviti senza ghiaccio ma ben freddi”…

PORNSTAR MARTINI € 7
Vodka alla vaniglia, succo frutto della 
passione, prosecco.

BELLINI € 6
Pesche, prosecco.

ROSSINI € 6
Fragole, prosecco.

MIMOSA € 6
Succo d’arancia, prosecco, granatina.

QUEEN € 6
Vodka alla pesca, prosecco.

KING € 6
Vodka alla fragola, prosecco.

MIAMI HEART € 6
Succo d’arancia, vodka alla pesca, 
prosecco, sciroppo fragola.

…“drinks a base di prosecco e fruttati, 
per chi ha voglia di bere un aperitivo fashion”…

gli alcolici.

STRAIGHT UP

SPARKLING

DON SPECIAL DAIQUIRI € 7
Rum bianco, rum scuro, *honey mix, 
succo di maracuja.

MARGARITA FRAGOLA € 6
Tequila, cointreau, sciroppo di fragola, 
lime spremuto.

MARGARITA € 6
Tequila, cointreau, lime spremuto.

COCKTAIL MARTINI € 6
Martini dry, gin.

MANHATTAN € 6
Canadian whisky, vermut rosso, 
angostura.

VODKA MARTINI € 6
Martini dry, vodka. 

DAIQUIRI € 6
Rum, lime spremuto.

DAIQUIRI FRUTTA € 6
Rum, lime spremuto, frutta a scelta 
tra: fragola - banana - pesca - cocco - 
mango.

DANUBIO € 6
Rum, brandy, cointreau.

COSMOPOLITAN € 6
Vodka, cointreau, succo cranberry, 
lime spremuto.

Margarita Fragola

Bellini



l'aperitivo.

READY TO DRINK
BITTER € 4
Campari - Blood.

APEROL € 4

VERMOUTH BIANCO € 4
Martini - Carpano.

VERMOUTH ROSSO € 4
Martini - Carpano - Punt e mes.

VERMOUTH DRY € 4
Martini - Carpano.

VERMOUTH ROSÈ  € 4

BIANCOSARTI € 4

CAMPARI SODA € 4

APEROL SODA € 4

CRODINO € 4

SANBITTER BIANCO/ROSSO € 4

SUCCO DI POMODORO € 2,6

RED BULL € 4

MULTI LIQUOR ROCK
NEGRONI NIKKA COFFEY € 7
Bitter campari, vermouth carpano, nikka 
coffey.

NEGRONI DEL PROFESSORE € 7
Bitter campari, vermouth del 
professore, gin del professore.

NEGRONI HENDRICK’S € 7
Bitter campari, vermouth carpano, 
hendrick’s.

NEGRONI MARE € 7
Bitter blood, vermouth carpano, mare.

…“drinks pre-dinner accompagnati
da stuzzichini che stimolano l’appetito”…

NEGRONI MONKEY 47 € 7
Bitter campari, vermouth carpano, 
monkey 47.

NEGRONI BULLDOG € 7
Bitter campari, vermouth carpano, 
bulldog.

NEGRONI ROKU € 7
Bitter campari, vermouth punt e mes, roku.

NEGRONI PORTOFINO € 7
Bitter campari, vermouth carpano, 
portofino.

NEGRONI ELEPHANT € 7
Bitter campari, vermouth carpano, 
elephant.

NEGRONI ETNA € 7
Bitter blood, vermouth carpano, etna.

NEGRONI TANQUERAY TEN € 7
Bitter del professore, vermouth punt e 
mes, tanqueray ten.

NEGRONI DRY € 6
Bitter blood, vermouth carpano, 
tanqueray.

NEGRONI BOMBAY € 6
Bitter campari, vermouth 
punt e mes, bombay.

APERITIVO
MI-TO € 6
Bitter, vermouth rosso.

BIANCONI € 6
Vermouth bianco, italicus, 
bombay, orange bitter.

AMERICANO € 5
Bitter, vermouth rosso, soda.

NEGROSKY  € 6
Bitter, vermouth rosso, vodka.

NEGRONI SBAGLIATO € 6
Bitter, vermouth rosso, prosecco.

OLD FASHIONED € 6
Bourbon, zolletta di zucchero, angostura, 
soda.

BOULEVARDIER € 6
Bourbon, bitter, vermouth rosso.

Negroni



L’aperitivo arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini, viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00

ALICUDI € 6
Fragola, pesca, succo d’ananas.

CAPRI € 6
Mango, cocco, succo cranberry.

FILICUDI € 6
Fragola, cocco, succo d’arancia.

LINOSA € 6
Fragola, banana, succo cranberry.

VIRGIN COLADA € 6
Ananas, cocco, succo d’ananas.

FAVIGNANA € 6
Maracuja, pesca, fragola, succo d’ananas.

ISCHIA € 6
Mango, pesca, cointreau, 
rum, menta fresca, succo di limone.

PIÑA COLADA € 6
Ananas, cocco, rum.

MARGARITA FROZEN 
FRAGOLA € 6
Fragola, tequila, cointreau, 
succo di limone.

STROMBOLI € 6
Pesca, baileys, rum.

PANTELLERIA € 6
Pesca, tequila, cointreau, 
succo di limone.

USTICA € 6
Fragola, pesca, vodka, succo d’arancia.

VULCANO € 6
Cocco, banana, baileys, liquore al caffè.

LAMPEDUSA € 6
Fragola, succo d’arancia, bitter.

DAIQUIRI FROZEN FRUTTA € 6
Rum, succo di limone, gusto a scelta fra: 
fragola - banana - pesca - mango.

gli ALCOLICI gli ANALCOLICI
…“drinks con polpa di frutta in crema di 
ghiaccio, per chi ama i sapori estivi, dolci 
ed il gusto pieno della frutta fresca”…

…“drinks analcolici freschi, 
estivi e senza alcool. Per non rinunciare 
al piacere del gusto frozen”…

frozen long drink.

Ustica

Alicudi



…“drinks analcolici, dolci e dissetanti a 
base di succhi e polpe di frutta, per chi 
non ama bere alcolici. Serviti con ghiaccio”…

…“drinks dal deciso tenore alcolico, possono 
essere a base di caffè, cacao, menta e limone. 
Hanno la proprietà di favorire la digestione”…

VIRGIN MOJITO € 6
Lime, zucchero, menta fresca, 
tonica lemon.

CORSICA € 6
Succo di limone, gin 0.0. alcohol, 
sciroppo d'agave, soda al pompelmo.

MIX FRUIT € 6
Succo d’arancia, *s&s, fragola, pesca.

MALDIVE € 6
Lime, zucchero, succo cranberry, 
menta, sciroppo fiori di sambuco, 
top ginger beer.

MARACUJA € 6
Maracuja, granatina, pesca, succo 
d’arancia, succo d’ananas, tonica lemon.

GIN TONIC/LEMON € 6
0.0 alcohol free

FUEGO € 6
Liquore al caffè, baileys, panna, cacao.

IRISH COFFEE  € 6
Whisky irlandese, espresso caldo, 
zucchero , panna.

ESPRESSO MARTINI € 6
Vodka, liquore al caffè, caffè espresso.

BLACK RUSSIAN € 6
Vodka, liquore al caffè.

GOOD MOTHER € 6
Vodka, amaretto di saronno.

MIDORI SOUR € 6
Midori, *s&s.

GIN SOUR € 6
Gin, *s&s.

VODKA SOUR € 6
Vodka, *s&s.

DISARONNO SOUR € 6
Disaronno, *s&s.

WHISKY SOUR € 6
Bourbon, *s&s.

VIRGIN JUICE 
DRINK

AFTER DINNER

analcolici. after dinner.

Virgin Mojito Fuego



MOËT & CHANDON € 5
Marc de champagne.

BARRIQUE 903 € 4,5
Marc de champagne.

DUCA ENRICO € 6
Nero d’avola.

VERAGRAPPA MILAZZO € 4,5
Nero d’avola.

ABSOLUT € 4

MOSKOVSKAYA € 4

BELVEDERE € 5

GREY GOOSE € 5
SINGLE MALT 
SCOTCH WHISKY

BALLANTINE’S € 4,5

J&B  € 4,5

GLEN GRANT  € 4,5

FOUR ROSES € 4,5

TULLAMORE € 4,5

BALLANTINE’S 12 ANNI € 5

CHIVAS REGAL 12 ANNI € 5

JACK DANIEL’S 12 ANNI € 5

JACK DANIEL’S HONEY € 5

ZACAPA 23 YEARS  € 6

DIPLOMATICO 12 YEARS € 5

LEGENDARIO ELIXIR 7 YEARS € 4,5

HAVANA CLUB 7 YEARS € 4,5

BACARDI 8 YEARS € 4,5

PAMPERO ANNIVERSARIO 
5 YEARS € 4,5

BACARDI CARTA BLANCA € 4

HAVANA CLUB 3 YEARS € 4,5
VODKA

LAPHROAIG 10 YEARS OLD € 6

OBAN 14 YEARS OLD € 6

TALISKER 10 YEARS OLD € 6

LAGAVULIN 16 YEARS OLD € 6

TORBATI

GRAPPE 
DISTILLATI DI UVEWHISKY BLENDED RUM

COGNAC E BRANDY
ARMAGNAC 
SAMALENS V.S.3 € 5

REMY MARTIN V.S.O.P. € 5

COURVASIER V.S. € 5

HENNESSY V.S. € 5

VECCHIA ROMAGNA  € 3,5

distillati.



VECCHIO AMARO 
DEL CAPO € 3,5

UNICUM € 3,5

PETRUS € 3,5

LIMONCELLO € 3,5

SAMBUCA € 3,5

MANDARINETTO € 3,5

AMARA € 3,5

AVERNA € 3,5

JÄGERMEISTER € 3,5

FERNET BRANCA € 3,5

LUCANO € 3,5

MONTENEGRO € 3,5

digestivi.

LIQUORIDIGESTIVI
VODKA ALLA FRUTTA € 4
Pesca - Melone - Fragola	

BAILEYS € 4,5

PUNCH ALL’ ARANCIA € 3,5

AMARETTO DI SARONNO € 3,5

ITALICUS € 4,5



le BIRRE alla SPINA

LE BIRRE NON INCLUDONO IL SERVIZIO DI TAGLIERI E STUZZICHINI CHE VENGONO SERVITI SOLO SU RICHIESTA
a tutte le ore: stuzzichini e salatini € 3 / dalle 18.00 alle 20.00: tagliere piccolo € 3 - tagliere grande € 5

GRIMBERGEN BIANCA

birrificio	 GRIMBERGEN
colore	 giallo opalescente
gusto	 rotondo, non amaro
abbinamento	 pesce, pizza 
	 e carni bianche
grad. alcolica	 6,0 %

cl 25 € 3� cl 50 € 4,5

GRIMBERGEN ROSSA

birrificio	 GRIMBERGEN
colore	 ambrato limpido
gusto	 strutturato, frutta secca
abbinamento	 pizza e 
	 carni alla griglia
grad. alcolica	 6,5 %

cl 25 € 3� cl 50 € 4,5

CARLSBERG PILSNER BIONDA

birrificio	 CARLSBERG
colore	 giallo paglierino
gusto	 rotondo, 
	 sentori di cereali
abbinamento	 carni, pizza e pesce
grad. alcolica	 5,0 %

cl 25 € 3� cl 50 € 4,5



le BIRRE CLASSICHE

le BIBITE

MESSINA CRISTALLI DI SALE  € 4
Bionda - cl. 33.

MESSINA GIALLA € 3,5
Bionda - cl. 33.

ICHNUSA NON FILTRATA € 4
Bionda - cl. 33.

MORETTI BAFFO D’ORO € 3,5
Bionda - cl. 33.

HEINEKEN € 3,5
Bionda - cl. 33.

BECK'S € 3,5
Bionda - cl. 33.

ACQUA SAN BENEDETTO € 1,6
Naturale / frizzante cl. 75.

ACQUA SAN BENEDETTO € 1,2
Naturale / frizzante cl. 50.

FERRARELLE € 2
cl. 70.

ESTATHÉ € 2,8
Pesca o limone.

COCA COLA € 2,2
cl. 33.

CERES € 4
Bionda, rossa - cl. 33.

TENNENT’S SUPER € 4
Bionda - cl. 33.

CHIMAY TAPPO ROSSO  € 5
Rossa - cl. 33.

CHIMAY TAPPO BLU € 5
Scura - cl. 33
.
CORONA € 4
Bionda - cl. 33.

PORETTI 4 LUPPOLI € 3,5
analcolica / senza glutine Bionda - cl. 33.

COCA COLA ZERO € 2,2
cl. 33.

FANTA € 2,2
cl. 33.

SPRITE € 2,2
cl. 33.

CHINOTTO SAN PELLEGRINO € 2,2
cl. 33.



CERAUDO
Petelia	    
Calabria IGT
Greco, Munionico.

CONTE D'ATTIMIS MANIAGO
Friulano	
Friuli Colli Orientali DOC
Friulano.

Ribolla gialla	
Friuli Colli Orientali DOC
Ribolla gialla.

Malvasia	
Friuli Colli Orientali DOC
Malvasia.

KELLER VALLER ISARCO
Gewurztraminer	
Alto Adige Valle di Isarco DOC.

Sauvignon   	
Alto Adige Valle di Isarco DOC.

Pinot grigio	
Alto Adige Valle di Isarco DOC.

Chardonnay	
Alto Adige Valle di Isarco DOC.

QUINTODECIMO
Via del campo	
Campania DOC
Falanghina, Irpina.

i BIANCHI d'ITALIA

MOET & CHANDON
Moet Champagne Imperial Brut AOC   � € 60
Pinot noir, Pinot Meunier Chardonnay.

VEUVE CLICQUOT
Champagne Yellow Labe AOC � € 70
Pinot noir, Pinot Meunier Chardonnay.

ALSACE WILLM
Cremant D’Alsace Brut Reserve � € 22
Pinot blanc, Auxerrois.

Cremant D’Alsace Brut Rosè � € 26
Pinot Noir.

FIRRIATO
Gaudensius Etna DOC Brut (Metodo Classico)  � € 30
Nerello Mascalese.

bottiglia

€ 24

€ 23

€ 23

€ 24

bottiglia

€ 18

€ 18

€ 18

€ 18

€ 48

calice

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 14

calice

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

DUCA DI SALAPARUTA
Duca Nero Extra Brut (Metodo Charmant) � € 18
Millesimato, Pinot nero.

Guttilla Brut (Metodo Charmant) � € 18
Chardonnay, Grecanico.

Guttilla Brut Rosato (Metodo Charmant) � € 18
Frappato.

VALDO
Spumante Moscato Dolce � € 18
Glera.

                                                                                         bottiglia   calice

Prosecco DOCG Valdobbiane Brut                             € 18         € 5

le BOLLICINE

PER LA DISPONIBILITÀ AL CALICE
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA 
LA SELEZIONE GIORNALIERA DEI VINI

Il vino in calice arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00



BAGLIO DEL CRISTO 
DI CAMPOBELLO
Laluci 
Sicilia DOC
Grillo.

CURATOLO ARINI
Inzolia
Terre Siciliane IGP
Inzolia.

Gagliardetta
Sicilia DOC
Zibibbo.

DUCA DI SALAPARUTA
Chardonnay 
Sicilia DOC
Chardonnay.

Kados   
Sicilia DOC
Grillo.

Lavico
Etna DOC
Carricante.

Colomba Platino
Terre Siciliane IGT
Inzolia.

Sentiero del vento
Terre Siciliane IGT
Vermentino. 

Bianca di Valguarnera   
Terre Siciliane IGT
Inzolia.

CUSUMANO
Angimbé 
Terre Siciliane IGT
Chardonnay, Sauvignon blanc.

FINA
Kiké 
Terre Siciliane IGT
Traminer aromatico, 
Sauvignon blanc.

Kebrilla
Sicilia DOC
Grillo. 

Taif 
Terre Siciliane IGT
Zibibbo.

FIRRIATO
Charme
Terre Siciliane IGT - Frizzante
Blend di vitigni autoctoni.

Altavilla della corte
Sicilia DOC
Grillo.

Sant'Agostino
Terre Siciliane IGT
Catarratto, Chardonnay.

Bayamore 
Terre Siciliane IGT
Inzolia, Grillo, Viognier.

FLORIO
Vino Florio
Non filtrato
Grillo.

i BIANCHI di SICILIA
GORGHI TONDI
Babbio 
Terre Siciliane IGP
Frizzante
Zibibbo, Damaschino.

MILAZZO
Bianco di Nera 
Frizzante
Nerello cappuccio, 
Chardonnay, Inzolia.

Maria Costanza 
Sicilia DOP
Inzolia, Chardonnay.

Selezione di famiglia 
Bianco Superiore 
Sicilia DOP
Chardonnay.

TASCA D’ALMERITA
Regaleali
Sicilia DOC
Inzolia, Catarratto, 
Grecanico, Chardonnay.

Cavallo delle fate 
Sicilia DOC
Grillo.

Leone d'Almerita
Terre Siciliane IGT
Catarratto, Pinot Bianco, 
Sauvignon, Traminer Aromatico, 
Moscato.

Nozze d'Oro
Sicilia DOC
Inzolia, Sauvignon Blanc.	
Grillo.

bottiglia

€ 20

€ 16

€ 20

€ 14

€ 16

€ 20

€ 16

€ 16

€ 40

bottiglia

€ 16

€ 16

€ 16

€ 16

€ 18

€ 16

€ 20

€ 18

€ 20

bottiglia

€ 18

€ 20

€ 22

€ 35

€ 14

€ 16

€ 20

€ 30

calice

€ 6

€ 5

€ 6

€ 5

€ 5

€ 6

€ 5

€ 5

€ 12

calice

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 6

€ 5

€ 6

calice

€ 5

€ 6

€ 6

€ 10

€ 5

€ 5

€ 6

€ 8

PER LA DISPONIBILITÀ AL CALICE
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA 
LA SELEZIONE GIORNALIERA DEI VINI

I vini in bottiglia non includono il servizio di taglieri e stuzzichini che vengono serviti solo su richiesta
a tutte le ore: stuzzichini e salatini € 3 dalle 18.00 alle 20.00: tagliere piccolo € 3 - tagliere grande € 5



CERAUDO
Nanà
Calabria IGT
Gaglioppo, Magliocco.

CONTE D’ATTIMIS 
MANIAGO
Merlot
Friuli Colli Orientali DOC
Merlot.

KELLER VALLER 
ISARCO
Pinot Nero
Alto Adige Valle 
di Isarco DOC.

QUINTODECIMO
Terre d'Eclano
Campania
Irpinia DOC
Agliano.

FIRRIATO
Charme Rosè	
Terre Siciliane IGT
frizzante Blend di vitigni autoctoni.

TASCA D’ALMERITA
Madame Rosè	
Sicilia DOC
Syrah.

TENUTA DI ARCENO
Chianti	
Toscana
Classico DOC.

ZENATO
Amarone della 
Valpolicella DOCG.  
Veneto
Corvina, Rondinella, 
Oseleta, croatina.

Ripassa 
Valpolicella Superiore DOC
Veneto
Corvina Veronese, 
Rondinella, Corvinone.

Valpolicella
Classico Superiore DOC
Veneto
Corvina Veronese, 
Rondinella, Corvinone.

i ROSATI di SICILIA

i ROSSI d 'ITALIA

bottiglia

€ 18

bottiglia

€ 24

€ 24

€ 18

€ 65

bottiglia

€ 22

€ 55

€ 26

€ 22

bottiglia

€ 16

calice

€ 5

calice

€ 6

€ 6

€ 5

€ 16

calice

€ 6

€ 14

€ 8

€ 6

calice

€ 5

PER LA DISPONIBILITÀ AL CALICE
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA 
LA SELEZIONE GIORNALIERA DEI VINI

Il vino in calice arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00



MILAZZO
Maria Costanza 
Sicilia DOP
Nero d’Avola.

TASCA D’ALMERITA
Lamuri 
Sicilia DOC
Nero d’Avola.

Cygnus
Sicilia DOC
Cabernet Sauvignon, Nero d’Avola.

Vigna S. Francesco 
Sicilia DOC
Cabernet Sauvignon.

Rosso del Conte 
Conte di Sclafani DOC
Nero d’avola, Perricone.

i ROSSI di SICILIA
BAGLIO DEL CRISTO DI CAMPOBELLO
Adenzia 
Sicilia DOC
Nero d’Avola, Syrah.

CURATOLO ARINI
Sciarra Soprana
Sicilia DOC
Nero d’Avola - Riserva.

DUCA DI SALAPARUTA
Frappato
Sicilia DOC 
Frappato.

Passo delle Mule 
Terre Siciliane IGT
Nero d’Avola.

Lavico
Etna DOC
Nerello Mascalese.

Duca Enrico 
Sicilia DOP
Nero d’Avola.

FIRRIATO
Altavilla della Corte
Terre Siciliane IGT
Cabernet Sauvignon.

Bayamore 
Terre Siciliane IGT
Syrah, Merlot, Frappato.

Sant'Agostino 
Terre Siciliane IGT
Nero d’avola, Syrah.

bottiglia

€ 20

€ 24

€ 14

€ 16

€ 20

€ 65

€ 16

€ 18

€ 20

calice

€ 6

€ 6

€ 5

€ 5

€ 6

€ 16

€ 5

€ 5

€ 6

bottiglia

€ 32

€ 18

€ 24

€ 45

€ 55

calice

€ 10

€ 5

€ 7

€ 12

€ 14

PER LA DISPONIBILITÀ AL CALICE
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA 
LA SELEZIONE GIORNALIERA DEI VINI

I vini in bottiglia non includono il servizio di taglieri e stuzzichini che vengono serviti solo su richiesta
a tutte le ore: stuzzichini e salatini € 3 dalle 18.00 alle 20.00: tagliere piccolo € 3 - tagliere grande € 5



L’aperitivo arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini, viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00

		  flûte

CURATOLO ARINI
Marsala superiore dolce DOC.		  € 5

DONNAFUGATA
Ben - Rye 		  € 6
Passito di Pantelleria.

DUCA DI SALAPARUTA
Ala Liquorvino Amarascato. 		  € 6

FLORIO
Marsala Superiore dolce. 		  € 5

Passito di Pantelleria DOC. 		  € 5

i VINI da DESSERT



Copyright® 2026 La Rotonda. Tutti i diritti riservati.
È vietata la riproduzione in qualsiasi forma e per qualsiasi scopo. 

Ogni violazione sarà perseguita a termini di legge.

GRAZIE A TUTTI I NOSTRI CLIENTI
PER LE COSTANTI CONFERME

CON CUI CI ALLIETANO
IL TRASCORERE DEGLI ANNI.



L’aperitivo arricchito da caldi e sfiziosi stuzzichini, viene servito solo dalle ore 18.00 alle ore 20.00

Drink
• MENU •

Via della Rotonda, 8 | Casteldaccia (PA) 90014 | Tel. +39 091953717
www.larotondacasteldaccia.it Pr
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